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Nos entrées

Mi-cuit de foie gras de canard d’Alsace [1.3.7.12]

\ Croustillant de chevre de la ferme d’Obersteinbach [1.7.8.10]
\Y Tataki de thon, soja et sésame [1.4.6.11]

(Euf mollet frit dans sa panure de panko [1.3.7.8]

. Nos viandes

Magret de canard cuit en basse température [7.12]
Médaillon de quasi de veau a la plancha [7.12]
\ Cordon bleu de veau vu d’une autre fagon [1.3.7]

LUonglet de boeuf Angus [7.12]

part
20€

15€

14€

13€

part
23€

28€

26€

25€

Nos viandes sont servies accompagnées de légumes de saison et de frites fraiches maison

Y2 part
13€

9€
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part
Risotto aux champignons [7] 18€
Risotto et pavé de maigre roti sur peau [4.7] 23€

N

Wok de légumes, gambas snackées [1.2.6.11] 24€

LE FORT

\ Gradition alsacienne & 9n/spifmt£ons/

part
N\ La bouchée a la reine d’alsace [1.3.7.9] 26€
\ La matelote de poissons [1.4.7.9.12] 32€

\ Nos fromages

Assiette de 3 fromages du moment [7] 11€

part

5 part
6€
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Nos desserts

Uile flottante (véritable) [3.7] 9€
Creme anglaise a la vanille bourbon

@ La mousse au chocolat au siphon minute [3.7] 9€
Chocolat noir 64% Guayaquil extra-bitter
Le croc end choc [1.3.7] 11€

Base cookies croquant et coulant au chocolat noir
Sorbet ananas, yuzu et cardamone

Assortiment de glace et/ou sorbet [3.6.7.8] 9.5€
Turbiné a la minute — une expérience incomparable

g =

LE

Prix et service compris
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Menw jeune gowmmet

Jusqu’@ 10 ans — AU ChOIX © ... 14.90€

Petite bouchée a la reine
e Volaille, veau & champignons, nouilles fraiches
ou

Poisson selon arrivage
Risotto crémeux

&, si tu as tout mange. ...

Glace ou sorbet
1 parfum au choix

Wenw dw marché

Entrée — Plat & Dessert ... 18€
Entrée & Plat ... 14.50€
Plat & DesSSert ...

Plat du jour ... ‘

LE ()I;;ZFZZ

Prix et service compris
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LES ALLERGENES

CEgi&te/de&MaMagéne&

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou
leurs souches hybridées)

Crustacés

GEufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait (y compris lactose)

Fruits a coque (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du
Brésil, pistaches, noix de macadamia)

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites (>10 mg/kg ou 10 mg/I)

Lupin

Mollusques

Dewviicre chaque assiette, il y a une envie sincére
saisons, avec des produits frais et locaw, powr

?e/ uou&soaﬁm)te/de//za/smm Wmomnf/gomwnd

7@%—% 9049%@
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Warsteiner pils

Rye river coastal IPA
Pater Linus

Monaco

Biere Blonde & Sirop
Panaché

Picon ou Cynar Biere

Hpsritifs

Biere sans alcool (Hirsch Helles 33 CL)

Martini Rouge ou Blanc (4 CL)

Porto, Ricard, Suze (5 CL)

Campari (4 CL)

Crémant d’Alsace (12 CL)

Kir (Cassis, Péche, Mire)

Kir Royal (Cassis, Péche, Mire)

Kir Strasbourgeois (Créme de Mire, Pinot Noir)
Apérol Spritz, Hugo (20 CL)

Gin

25 CL

3.20€
4.50€
4.50€
3.50€
3.50€
3.20€
4.20€

50 CL

6.00€
8.50€
8.50€
6.50€
6.50€
6.00€
8.00€

3.90€
4.60€
5.00€
4.60€
5.50€
3.60€
5.80€
5.50€
8.50€
6.00€
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25 CL
Jus d'Orange, Pomme, Ananas, Tomate Sautter 3.80€
Sirop a I'eau- parfum au choix 2.50€
\ Thé Glacé Lisbeth 3.90€
- Perrier
Limonade 3.20€
\ Diabolo- parfum au choix 3.50€
. Coca-Cola zéro
N\ Orangina 3.80€
Schweppes Tonic ou Agrum 3.80€
N\
N Citron, Grenadine, Menthe, Cassis, Péche, Orgeat, Fraise, Framboise
. Les ease
50 CL
N
Carola Bleue 3.40€
Carola Verte 3.40€
h Carola Rouge 3.40€

LE FORT

San Pellegrino

33CL

4.30€

3.80€

1L

4.50€
4.50€
4.50€
5.90€
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Mirabelle, Poire Williams, Framboise, Kirsch
Marc de Gewurztraminer

Amaretto
Cognac VSOP Chateau Montifaud

Bas Armagnac Exode XIV Famille Laudet

Bailey’s
Rhum

Get 27

Chartreuse Verte

PLes boissans chaudes

Café Expresso (Lavazza)

Café Expresso décaféiné (Lavazza)
Café Long (Lavazza)

Café au Lait (Lavazza)

Thé

Infusion

3CL

6.00€

6.00€

6.00€
8.00€
8.00€

4 CL

6.00€
8.00€

6.00€
8.00€

2.30€
2.30€
2.80€
2.90€
2.90€
2.90€
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HAlsace

Pinot Noir Traditionnel 4.70€ 9.40€ 18.70€ 28.00€

Cave de Ribeauvillé
Souple et élégant, aux arémes de petits fruits rouges.

125CL 25 CL 50 CL  BOUTEILLE

Pinot Noir Rouge Supréme 32.00€
Domaine Habsiger
Raffiné et complexe, élevé en barrique, a marier avec des plats froids et grillades.

Dwra

Pinot Noir Arbois Pupillin 38.00€
Domaine Badoz

Un fruité délicat, des tanins fins, rien de mieux pour accompagner vos apéritifs & vos
fromages.

Beaujolais villages 4.40€  870€ 17.40€  26.00€
Domaine Jean-Paul Dubost

Un beaujolais moderne & élégant, a la fois juteux, floral & délicatement structuré, idéal
0 partager a l'apéritif ou autour d’un repas convivial.

Fleurie La Tunne 32.00€
Domaine Coperet

Belle couleur rubis, un vin suave & charmeur sur les fruits rouges compotés, la matiére
est belle, le vin est charnu et les tamis sont souples.

Morgon 30.00€
Domaine Christophe Sornay

Ce vin aux arémes de fruits murs & d’épices se boit accompagné de sa piece de viande
blanche ou rouge.

BOUTEILLE

125CL 25 CL 50 CL  BOUTEILLE

Prix et service compris
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Powrgagne

Macon Serrieres 4.40€  8.70€ 17.40€  26.00€
Domaine Balandras

Structuré au nez de fraise des bois, pour accompagner vos gibier & viandes rouges
délicates.

Hautes Cotes de Beaune 42.00€
Simon Gaudet
Charnu, onctueux & gras en finale, aux arbmes de pdtes de fruits, de sirop & d’épices.

125CL 25 CL 50 CL  BOUTEILLE

Mercurey Les Vignes Blanches 48.00€
Domaine Menand
Vin léger aux tanins souples, G marier avec vos pieces de veau ou de bceuf.

CVafae’adw Rhone
12,5 CL 25 CL 50 CL  BOUTEILLE

Cotes du Rhone 3.20€ 6.40€ 12.70€  19.00€
Domaine de I'Olivier

Finesse, ampleur, & complexité, attaque fraiche & floral, finale délicatement boisée.
Cotes du Ventoux Lescale 4.00€ 8.00€ 16.00€  24.00€

Domaine Garance

Tomber sous le charme de ses arédmes de fruits rouges mdrs, de sa rondeur soyeuse et
de son équilibre gourmand, un vin convivial et facile a partager, parfait pour des instants
simples & chaleureux.

Vacqueyras 34.00€
Domaine de la Téte Noire

Vin fruité et structuré, a marier avec des viandes rouges grillées ou réties.

Crozes Hermitage 42.00€
Domaine Mucyn

SA robe amarante, son intensité de fruits rouges et d’épices, sa bouche veloutée aux
tanins savoureux et sa longue finale, promettant plaisir immédiat.

Chateau 9 du Pape 56.00€
Domaine Calice Saint-Pierre

Il'incarne la puissance et I'élégance de I'appellation, avec une bouche généreuse, des
arébmes complexes et une belle longueur en finale. Il accompagnera parfaitement un
gigot d’agneau réti, un magret de canard, un gibier en sauce.

Prix et service compris
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12.5CL
Cotes du Roussillon
IGP Cbtes de Thau La Vie 4.40€
Terrasses du Larzac Saint Jean

12.5CL
Graves 4.00€
Montagne Saint Emilion
Pessac Léognan

12.5CL
IGP des Landes Pieds dans le Sable 4.70€

Cnom.sééectiawdawug,e/

25 CL

8.70€

25 CL

8.00€

25 CL

9.40€

50 CL  BOUTEILLE
30.00€

17.40€  42.00€
32.00€

50CL  BOUTEILLE
16.00€  24.00€
32.00€

44.00€

50 CL  BOUTEILLE
18.70€  28.00€



NP

LE FORT

LES BOISSONS
Notre sélection de vin blanc

kT

LE

4

RESTAURANT

ALSACIEN

HAlsace

Pinot Auxerrois 3.40€ 6.80€ 13.40€ 20.00€

Domaine Habsiger
Un cépage qui accompagnera a merveille vos plats traditionnels Alsacien.

125CL 25 CL 50 CL  BOUTEILLE

Riesling Cuvée Jean-Charles 24.00€
Domaine Ruhimann

Attaque fraiche et racée, harmonieux par son équilibre fruité & floral, c’est un vin viril &
persistant.

Pinot Gris 4.40€ 8.70€ 17.40€ 26.00€
Domaine Henri Ehrhart

Ce Pinot gris est charnu et complexe avec des arémes grilles et torréfiés, a marier avec
du foie gras ou des viandes blanches en sauce.

Muscat d'Alsace Fleur de Printemps 420€  8.40€ 16.70€  25.00€

Domaine Ruhimann
Croquer dans la baie de raisin ! Il est idéal pour d'apéritif, rond et floral.

Klevener de Heiligenstein 32.00€
Domaine Habsiger
Un demi-sec tout qui conviendra aux entrées froides : foie gras, saumon fumé, ....

Gewurztraminer Harmonie 28.00€
Domaine Henri Ehrhart

De couleur jaune or ce Gewurztraminer est puissant et harmonieux sur de belles notes
fleuries & épicées.

Juwra

Chardonnay Revermont 36.00€
Domaine Badoz

Frais et aromatique, il accompagnera parfaitement vos viandes blanches, fromages et
plats végétariens.

Arrogance 48.00€
Domaine Badoz

L'équilibre entre 'esprit Bourguignon et le caractere Jurassien a travers ce 100%
Chardonnay.

BOUTEILLE

Prix et service compris
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LE FORT

Beaujolais Villages

PBowrgagne

Macon La Vigne de Derriere

Pouilly Fuissé

Sud-@uest

Chardonnay IGP des Landes

IGP des Landes Pieds dans le Sable

125 CL

5.40€

125 CL

4.40€

4.70€

Notre sélection de vin blanc

25 CL 50 CL  BOUTEILLE
10.80€ 21.40€  32.00€
BOUTEILLE

36.00€

44.00€

25 CL 50CL  BOUTEILLE
8.70€ 17.40€  26.00€
9.40€ 18.70€  28.00€
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Carmenere Araucano 28.00€
Vin du Chili

Puissant aux arémes de fruits murs et aux notes poivrées, accompagnera a merveille vos
viandes et plats du monde.

Nero D'Avola Brigantello 24.00€
Vin de Sicile

La palette aromatique est place sous le signe des épices et des petits fruits des bois.
Piedra Negra Alta Negra Colleccion Malbec 34.00€

Vin d'Argentine
100% Malbec, structure avec des tanins souples et veloutés.

Prix et service compris



N

\§3) LES BOISSONS
LEFORT | Yupye, solection de vin vosés

RESTAURANT
125 CL 25 CL 50 CL  BOUTEILLE
Séduction IGP Méditerranée 3.20€ 6.40€ 12.70€  19.00€
IGP des Landes Pieds dans le Sable 28.00€
: La Cuvée des Copains IGP Cotes de Thau 24.00€
\ 125 CL 25 CL 50 CL  BOUTEILLE
Crémant d'Alsace Cave de Ribeauvillé ~ 5.50€ 32.00€
N\
Champagne Baudry Héritage Brut 48.00€

LE FORT
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Pisia colada & la mangue
Kodphuyy tropical
Eold wish

Liblet bovuy
SWMI/WWCO/W

Les cackitails sans alecool— 8,50 €

LE FORT
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FVoudi 12 mans 2026

Velouté de potimarron, creme au lard fumé

Joue de porg, braisée a la biére

Mousse au chocolat, crumble cacao

Vendredi 13 marns 2026

Salade de lentilles & CEuf mollet

Filet de truite au beurre blanc citronné

Tarte aux pommes

18€/ 14,50€ /

11€
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Lundi) 16 mars 2026

Salade de betteraves

Fleischkiechle

Panna cotta vanille et sa compotée de quetsches

N

\ MWardi 17 mars 2026
\ Pressé de volaille aux l[égumes

. Palette de porc braisée

\ Parfait glacé et son coulis de framboises

N\

\ 7eud4/ 19 mars 2026

\ Tarte a I'oignon

Supréme de poulet réti & son jus au Riesling
Crumble aux pommes

Vendredi: 20 mars 2026

Velouté de carottes au cumin

Dos de lieu noir roti, beurre noisette et capres

Fromage blanc & son coulis de fruits rouges

LE FORT

18€/ 14,50€ /

11€



